Ven BODEGUEROS DESDE 1948

TO SPAIN garnacha

VARIEDAD: Garnacha 100% COSECHA: 2018 GRADUACION: 13%Vol

ELABORACION: Fermentacion y maceracion en tanques de acero inoxidable durante 25 dias minimo a 23-25°C.
Fermentacién malolactica natural, filtrado y embotellado.

NOTA DE CATA: Color granate oscuro. Aroma frutal,fresco y complejo,con caracter varietal, especias y frutas rojas
maduras. En boca fresco, con acidez equilibrada, pero con taninos dulces y sabrosos.

MARIDAJE: Disfruta nuestra variedad Garnacha acompafiando todo tipo de carnes, guisos, asados y quesos.
Perfecto también para disfrutarlo entre horas.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 14-16°C
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