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VARIEDAD: Garnacha COSECHA: 2018 GRADUACION: 12%Vol

ELABORACION: Fermentacion alcohélica sometida a una larga maceracion. Una vez finalizada,se procede al descube,
y a continuacion se lleva a cabo la fermentacion malolactica. Sequidamente se clarifican y filtran.

NOTA DE CATA: Vino de color rojo picota con ribete rojo violeta, que denota juventud. Nariz de buena intensidad
aromatica con notas caracteristicas de regaliz. Paladar sedoso con una evolucion suave y postgusto de
duracion media.

MARIDAJE: |deal para acompafar carnes rojas, asados y quesos.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 14-16°C
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