Ven BODEGUEROS DESDE 1948

TO SPAIN chordonnay

VARIEDAD: Chardonnay 100% COSECHA: 2018 GRADUACION: 12,5%Vol
ELABORACION: Maceracién con hollejos de 4 a 5 horas a 10°C. Fermentacién a 13,5°C.

NOTA DE CATA: Color amarillo con reflejos ambarinos. Notas afrutadas y florales con tonos de fruta blanca y citricos.
En boca es suave en la entrada, con frescura ,equilibrado y largo en el postgusto.

MARIDAJE: Disfruta nuestra variedad Chardonnay acompafiando pastas, pescados, vegetales y carnes blancas.
Perfecto también para disfrutarlo entre horas.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 8-10°C
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