Ven BODEGUEROS DESDE 1948

TO SPAIN cabernet sauvignon

VARIEDAD: Cabernet Sauvignon 100% COSECHA: 2018 GRADUACION: 13,5%Vol

ELABORACION: Fermentacion y maceracion en tanques de acero inoxidable durante 25 dias minimo a 23-25°C.
Fermentacion malolactica natural, filtrado y embotellado.

NOTA DE CATA: Color granate con ribete azulado. En nariz se aprecia su frescura,con recuerdos de frutos rojos y

mentolados. En boca es suave, sabroso y estructurado, con volumen y persistencia. Largo, con notas especiadas en
retrogusto.

MARIDAJE: Disfruta nuestra variedad Cabernet Sauvignon acompafiando carnes rojas, asados y quesos. Un vino
versatil, ideal también para ser degustado entre horas en buena compafiia.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 14-16°C

cabernet sauvignon
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