A R T E L A N TINTO

VARIEDAD: 100%Tempranillo COSECHA: 2015 GRADUACION: 13,5%Vol

ELABORACION: La maceracion se prolonga durante 10-15 dias a una temperatura de 28°C con remontados diarios.
Una vez finalizada la maceracion, el mosto/vino se separa del orujo para terminar la fermentacion alcoholica.
Posteriormente se lleva a cabo la fermentacion malolactica de forma natural, y finalizada ésta ,envejece en barrica
durante seis meses.

NOTA DE CATA: De color granate con vivos reflejos violaceos, presenta aroma intenso a frutos del bosque, con un
elegante toque balsamico, ensamblado con notas de tostado y cuero, resultado de su crianza en madera. En boca
es carnoso, redondo y largo.

MARIDAJE: Esta especialmente indicado para acompafiar la carne de caza, mayor y menor, asados y carnes rojas
de vacuno.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 14-16°C
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